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Food-Truck zu
vermieten

Wiahrend Jahren transportierte
der Linienbus Passagiere. Dann
hat ihn Fredi Hugelshofer iiber-
nommen und zu einem Food-
Truck umgebaut. Heute fahrt er
als Foodliner «Black Sheep» von
Einsatz zu Einsatz. Letzten Som-
mer hatte ihn Christian Kuchler
vom Restaurant Taverne zum
Schafli in Wigoltingen/TG ge-
chartert. Nun steht der Bus in
einer Halle in Frauenfeld/TG
und wartet auf einen neuen Ein-
satz. Fredi Hugelshofer vermietet
seinen «Black Sheep» fiir rund
150 Franken pro Tag. Der Bus ist
voll ausgestattet. Es braucht ledig-
lich einen 380-Volt-Anschluss.
Interessierte melden sich bei
fmh@hugelshofer.ch. (GAB)

In Appenzell den
Kopf liiften

Aus dem Solidaritatsgedanken
haben sich sieben Hotels aus dem
Kanton Appenzell Ausserrhoden
in einer Idee zusammengefunden.
Sie geben Mitarbeitenden der Gas-
tronomie und Hotellerie, die sich
in Kurzarbeit befinden und auf
einen Teil des Lohnes verzichten
miissen, die Moglichkeit, im Ap-
penzellerland zu sehr giinstigen
Konditionen ein paar Tage den
Kopf zu liiften. Die Aktion dauert
den ganzen Monat Februar und ist
nurnach Verfiigbarkeit und direkt
per Mail oder Telefon im entspre-
chenden Hotel anzufragen. Als
Nachweis gilt es, eine Kopie des
Arbeitsvertrages oder eine aus-
gefiillte Arbeitgeberbestiatigung
mitzubringen. (GAB)

Mieterverband
fordert Schutz
vor Kiindigung

Viele Arbeitnehmende sind be-
reits seit mehreren Monaten in
Kurzarbeit. «Wer nur noch
80 Prozent seines Lohnes erhalt,
dem fehlt nach fiinf Monaten ein
ganzer Monatslohn im Haushalts-
budget», sagt Mieterverbandspra-
sident Carlo Sommaruga. «cAndere
haben ihre Stelle verloren oder
sind als Selbstandigerwerbende
mit hohen finanziellen Ausfillen
konfrontiert. Immer mehr Men-
schen haben Probleme, ihre Miete
zu bezahlen. Bereits heute gibt es
Mietvertragskiindigungen mitder
Androhung der Zwangsraumung,
und es besteht die Gefahr, dass
diese noch zunehmen.» Deshalb
fordert der Mieterverband vom
Bundesrat ein Moratorium fiir
Zwangsraumungen und starkeren
Kiindigungsschutz. (GAB)

Mehr Informationen unter:

www.hotellerie-gastronomie.ch .=~/~

Betriebe, die Lernende aufnehmen
machten, schicken eine E-Mail an

@z~

Mehr Informationen unter:

coronasupport@hotelgastrounion.ch

www.basel.com

Hotel & Gastro Union
hilft Lernenden in Not

Unter dem Projektnamen
Coronasupport stellt die
Hotel & Gastro Union
Lernenden und Ausbil-
dungsbetrieben wihrend
des Shutdowns ihr Netz-
werk zur Verfiigung.

Ende Januar bekamen die Kan-
tone und Berufsbildungszentren
Post von der Hotel & Gastro Union.
Sie bot ihre Unterstiitzung an,
um Losungen fiir Lernende zu fin-
den, deren Lehrbetriebe voriiber-
gehend oder dauerhaft geschlos-
sen sind. Das Angebot stiess auf
reges Interesse. Erste Vermitt-
lungserfolge liegen bereits vor.

Kollegiale Unterstiitzung ohne
Blirokratie und viel Tamtam

«Innert weniger Tage konnten wir
bereits einem halben Dutzend
Lernender helfen. Rasch und un-
biirokratisch», freutsich Urs Mass-
hardt, Geschaftsleiter der Hotel &
Gastro Union. Dies war moglich,
weil die Union mit ihren finf
Berufsverbanden iiber ein engma-
schiges Netzwerk und engagierte
Mitglieder verfiigt.

Einer der Lernenden, die von
der kollegialen Verbundenheit der

Berufsleute profitieren konnte, ist
ein Kochlernender aus Ziirich, der
nicht namentlich erwdhnt werden
mochte. Dank der Vermittlung
durch die Hotel & Gastro Union
hat der junge Mann nun die
Chance, seine Grundbildung in
einer Spitalkiiche zu vollenden.

Die soziale und kollegiale Ver-
bundenheit der Berufsleute funk-
tioniert auch in der Westschweiz
gut. Im Kanton Jura beispiels-
weise konnte Lucas Jeanguenin
geholfen werden. Der Kochler-
nende aus dem Restaurant I’Hel-
vetia in Buix wurde in die Kiiche
der Clinique Le Noirmont in Le
Noirmont vermittelt.

Hilfsangebot gilt fiir alle Berufe

Von Shutdown und Betriebs-
schliessungen sind nicht nur Koch-
lernende betroffen. Deshalb sucht
die Hotel & Gastro Union tempo-
rare und teilweise auch dauer-
hafte Ausbildungsplatze fiir Ler-
nende aller gastgewerblichen
Berufe. Betriebe, die den vom Shut-
down betroffenen Lernenden hel-
fen und sie weiter ausbilden moch-
ten, melden sich bitte bei der
Hotel & Gastro Union. Weiterhin
an die Union wenden konnen sich
natiirlich auch alle Lernenden, die
lieber in einem Betrieb praktisch
arbeiten, als zu Hause alleine The-
orie zu biiffeln. RICCARDA FREI

So meistert Basel
die Tourismuskrise

Der Riickgang an Logier-
nichten ist am Basler
Rheinknie mit minus
61,7 Prozent historisch
schlecht. Dennoch bleibt
man optimistisch.

Inder Krise steht man zusammen:
Basel Tourismus, der Wirtever-
band Basel-Stadt und der Bas-
ler Hotelier-Verein luden gemein-
sam zur Online-Jahrespressekon-
ferenz. Zu vermelden gab es, wie
schweizweit in der ganzen Bran-
che derzeit iiblich, nichts Positi-
ves. So erwahnt Alexandre Kaden,
Priasident des Wirteverbandes
Basel-Stadt und Gastgeber im
Restaurant Safran Zunft, die ho-
hen Verluste in seiner Branche.
Monatlich verliere die Gastrono-
mie derzeit zehn Millionen Fran-
ken. Die Einnahmen aus dem
Take-away- und dem Delivery-Ge-
schéft seien nur ein Tropfen auf
dem heissen Stein.

Raphael Wyniger, Prisident
des Basler Hotelier-Vereins und
Gastgeber im «Teufelhof», weiss,
dass der Wertschopfungsverlust
in der Hotelbranche bei rund
75 Prozent liege. Und Daniel Eg-
loff, Geschiftsfithrer von Basel
Tourismus, beklagt die fiinf Milli-
onen, die wegen der geschwunde-
nen Giastezahl an Gasttaxenertra-
gen wegfallen wiirden. Alle drei
Referenten betonen jedoch, wie
hilfreich in dieser Situation die
Massnahmen von Bund und Kan-

Basel will kiinftig den Freizeittourismus

starken. ZVG

ton seien. «So gelingt es uns, nicht
nur unsere Betriebe zu retten,
sondern auch viele Arbeitsstellen
zu erhalten», betont Wyniger.

Fokus auf die Zeit nach dem
Lockdown

Rund die Hilfte aller Beherber-
gungsbetriebe sind gemiss Wyni-
gers Schatzung derzeit geschlos-
sen. Wie viele die Krise iiberleben
werden, lasse sich noch nicht ab-
schitzen. Ahnlich sieht es in der
Gastronomie aus. «Von den rund
1000 Betrieben in Basel sind
70 Prozent individuell gefiihrt,
und wir wissen ebenfalls nicht,
wie viele davon bestehen bleiben»,
so Kaden. Beide Lockdowns seien
in umsatzstarke Zeiten gefallen.
Kaden betont aber: «Wir haben ge-
lernt, flexibel zu sein.» Ein Licht-
blick sei der grosse Goodwill, der
in der Bevolkerung zu spiiren sei.
«Alle signalisieren, dass sie sich
freuen, wenn sie wieder zu uns
kommen diirfen.» RUTHMARENDING

LATEST NEWS

Gespendet
Die TopCC-Weihnachts-
spenden-Aktion war ein
grosser Erfolg. Nun konnte
TopCC dem Verein
Sternentaler 4000 Franken
tbergeben.

Gesucht
Die Nestlé-Stiftung Alimen-
tarium plant eine Ausstellung
zum Thema vegan. Dafur
sucht sie Erfahrungsberichte
von vegan lebenden
Menschen, die ihre Geschichte
auf meinveganesleben.org
teilen méchten.

Gefordert

Lockdown statt Hochsaison
ist die Situation, in der sich
der Schweizer Tourismus trotz
schneereichem Winter befin-
det. Im Rahmen des 4. Touris-
musgipfels forderten die
Branchenvertreter daher eine
sofortige Entschadigung
sowie eine Exit-Strategie.

ZAHLDER WOCHE

Kilogramm Kaése isst jede
Schweizerin, jeder Schweizer
pro Jahr. Etwa zwei Drittel
davon stammen aus heimi-
scher Produktion, ein Drittel
wird importiert. Schweizer
Kése ist auch im Ausland ge-
fragt. 2020 wurden 77124
Tonnen exportiert. Die Halfte
davon ging nach Deutschland.
Der Umsatz im Export stieg
um 3,9 Prozent auf 693,8 Mil-
lionen Franken. Importiert
wurden 71664 Tonnen im
Wert von 452,5 Millionen
Franken. Die meisten Importe
stammen aus Italien.

Biacker trotzen
dem Lockdown

Vor einem Jahr haben sich Ba-
cker-Confiseure zusammengetan,
um gemeinsam eine Online-Be-
stellplattform fiir frisches Brot
aufzubauen. Nun feiert das Portal
frischesbrot.ch den ersten Ge-
burtstag. Zwar wird die Plattform
schweizweit betrieben (in der Ro-
mandie heisst sie painfrais.ch),
aber frischesbrot.ch funktioniert
konsequent regional. Die regio-
nalen Produzenten setzen auf
regionale Lieferbetriebe wie Ve-
lokuriere und Taxiunternehmen
und liefern ausschliesslich in der
nidheren Region aus. Gleichzeitig
wurde ein Abholdienst «Click &
Collect» lanciert. Der Kunde be-
stellt, zahlt am Vortag und sagt,
wo er das Brotabholen will.  rup)

Hohe Verluste
bei Bergbahnen

Im Januar haben die Biindner
Bergbahnunternehmen wegen der
Coronarestriktionen im Vergleich
zum Vorjahr 40 Prozent Trans-
portumsatz verloren. Das Offen-
halten der Skigebiete und das frei-
willige Engagement der Betriebe
bei Massentests verhindern laut
Martin Hug, Prasident Bergbah-
nen Graubiinden, den Totalscha-
den der Biindner Tourismuswirt-
schaft. Ende Dezember 2020 be-
trug der kumulierte Riickgang
beim Transportumsatz im Ver-
gleich zum Vorjahr noch 22,8 Pro-
zent. Mit den 39,4 Prozent im Ja-
nuar erhohte sich der kumulierte
Verlust beim Transportumsatz

auf 28,7 Prozent. (RUP)
Hoteliers sind
fiir Klimaschutz

Die Verbandsleitung von Hotelle-
riesuisse hat die Ja-Parole zum
totalrevidierten COz-Gesetz be-
schlossen. Trotz hoherer Investi-
tionskosten engagiert sich die
Schweizer Hotellerie weiterhin
fir den Schutz von Klima, Natur
und Landschaften als wichtigste
Pfeiler des Tourismus - verlangt
dafiir aber angemessene Unter-
stiitzungsbeitrage aus dem Klima-
fonds. Hotelleriesuisse biindelt
die Empfehlungen und Massnah-
men der Beherbergungsbranche
zudem in einem neuen Nachhal-
tigkeitskompass. (RUP)

Tochter ruft zu
Spenden auf

Die finanziellen Reserven sind
aufgebraucht. Gastgeberin Heidi
Felder steht mitihrem Restaurant
Eule in Horw/LU vor dem Aus.
Das will Tochter Tamara nicht
hinnehmen und hat eine Spenden-
aktion auf dem Portal gofundme.
com gestartet. «Meine Mutter
Heidi hat ihre ganze Energie in
den Betrieb gesteckt. Sie hat es
verdient, dass ich ihr so etwas
zuriickgebe», begriindet Tamara
Felderihre Aktion. (RUP)




